Carte du Bistro

LES ENTREES

» Ardoise de jambon de porc noir de Bigorre, pain et tomate CoNfite.............oceevvveeeivvieeeeeeeeeeeeecrreeeen. 16.00
* 9 huitres n°2 de Bouzigues , tartine grillée au beurre salé.............ccceeeeeeeiiiiiiiiiiiieeee e, 12.00
 Carpaccio de beeuf, petit mesclun aux copeaux de ParMESAN.............ceeeeeeiiiiiiiiiiireeeeeeeeeeeiirreeeeeeeeas 11.00
* Terrine maison de foie gras de canard, petit pain tiede aux fritONS..........ccccvveeiiiiiiiee e, 18.00
* 6 huitres spéciales n°3 de chez Gillardeau, tartine de beurre salé et oyster Kress............cccvvveevennen. 19.00
© ENEIEE MENU DISTIO. ... .uuiiiiiiiii ettt e et e e e e e e e e et r e e e e e e e e e s seaabbraeeeaeaeseeannnsens 7.00
LES PLATS
 Cote de porc noir de Bigorre juste sautée, purée du moment au jus déglaceé............ccccceeeeeeeicrrnnnnnnn. 18.00
 Tranche de gigot de mouton de chez Sabathié a Baréges, rago(t de haricots Tarbais...................... 16.00
« Cuisse de canard confite et grillée a I'ail doux, pommes de terre étouffées en persillade................... 15.00
* Sole planché au beurre d’herbes, tian de courgette et tomate au basiliC............cccccccevviiiieec e, 20.00
* Entrecéte grillée, grosses frites et mesclun a I'huile d& NOIX..........cccvieeiiiiiiiie e 18.00
* Cote de boeuf grillée, roseval au jUS (2 PEISONNES )....cccuvreeeeiieiiieeeeeeittiee e e e eetree e e e eree e e e s earre e e e e eenaeeas 39.00
® PIAt MENU DISTIO. ... .viii ittt et e e e e et e e e e bt e e e e eab e e e e sabeeeesbaeeeaaaseeesanbeeeesnteeeeans 11.00
LES DESSERTS
« Gateau mi-cuit mi-cru au chocolat grand CrU..............ooiiiiiiiiiiiie e 8.50
* Riz au lait de ma mére aux écorces d’orange CONfILES. .......cuuiiieei i e, 7.00
e Tarte tatin aux pommes carameéliSEes, CrEME IEJEIE...........coiicuvieeee i 10.00
« Vacherin glacé aux fraises et a la menthe fralChe..........ccueeeii i 10.00

N B =L Es (R 1 41=) 81U 1] (o P UU TR 6.00



